


B U R R ATA ,  T O M AT E S  C E R I S E S

V E L O U T É  D U  M O M E N T

L É G U M E S  G R I L L É S  E T  M A R I N É S

P E N N E  À  L’ A R R A B I ATA

F I L E T  D E  B A R  A U  C I T R O N  ( + 3 € )

L A S A G N E  D E  B Œ U F

T I R A M I S U  A U  C A F É

M O U S S E  A U  C H O C O L AT

PA N N A  C O T TA  R O S S O

L A Z Z I  M I N U T I  M I D I    3 1 
E N T R É E + P L AT  O U  P L AT + D E S S E R T 



A N T I PA S T I

 
V E R D U R E    1 4 

Légumes grillés et marinés

M E L A N Z A N E    1 5 
Millefeuille d’aubergines

T O N N AT O    2 2
Carpaccio de veau, crème de thon

Z U P PA    1 8
Palourdes sautées

C A R C I O F I    1 6
Artichauts poivrades, parmesan

PA R M A    2 6
24 mois tranché minute

A N T I PA S T I    3 5
À partager (pour 2 à 3 personnes)

P I N Z A

 
TA R T U F F O    2 7

Crème de champignons truffée

M O R TA D E L L A    2 3
Mortadella et burrata

M A R G H E R I TA    2 1
Tomates cerises et mozzarella

P A S TA

 
L A Z Z I    2 6 

Penne, tomate, mozzarella fumée et olives Taggiasche

R AV I O L I    2 8
Ravioli frais du jour

N E R O    3 2
Risotto vénéré aux gambas

V O N G O L E    2 9
Spaghetti aux palourdes (boutargue + 6)

PA R M I G I A N O    3 5
Risotto au parmesan et huile de truffe blanche

TA R T U F F O    2 9
Mafaldine, crème de champignons truffée

C A C I O  E  P E P E    2 8
Rigatoni, pecorino et poivre

C A R N I

 
B O C C O N C I N I    2 9

Veau, aubergines et mozzarella

S I C I L I E N E    2 8
Veau, sauce tomate câpres et olives 

M I L A N E S E    2 7
Escalope de veau panée

L I M O N E    2 5
Veau au citron

F I L E T T O    3 4
Filet de boeuf au gorgonzola

P E S C E

 
G A M B E R O N I    2 9

Gambas légèrement épicées

T O N N O    3 1 
Thon sauce vierge

P O L I P O    3 2  
Poulpe rôti à l’italienne



PA S TA

 
L A Z Z I    2 6 

Penne, tomate, mozzarella fumée et olives Taggiasche

R AV I O L I    2 8
Ravioli frais du jour

N E R O    3 2
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W I F I  :  L a z z i @ 2 0 2 1

I N S TA G R A M  :  L A Z Z I _ R E S TA U R A N T 

P R I X  E N  E U R O  N E T S  —  TA X E S  E T  S E R V I C E  I N C LU S  —  L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  D I S P O N I B L E  S U R  D E M A N D E 

R È G L E M E N T S  AC C E P T É S  C B ,  A M E X ,  E S P È C E S .

D O L C I

 
PA N N A  C O T TA    1 3

Caramel beurre salé

B A B A   1 4
Baba au limoncello

T I R A M I S U    1 3
Mascarpone et café

A F F O G AT O    1 3   
Glace vanille, expresso

Z A B A G L I O N E    1 5
Gratin de fruits rouges au sabayon

C H O C O    1 3
Mi-cuit au chocolat et pistache de Bronte


