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A N T I PA S T I

B R A N Z I N O    1 9
Tartare de bar mariné et avocat crémeux

M E L A N Z A N E    1 5
Mille-feuille d’aubergine, mozzarella fumée, parmesan 24 mois

B U R R ATA    1 5
Tomates cerises, balsamique aromatisé, pistache de Bronte

C A R C I O F I    1 7
Artichauts poivrade croquants, copeaux de parmesan 

V I T E L L O  T O N N AT O    1 9
Veau rosé, crème de thon fumé, câpres 

A N T I PA S T I  À  PA R TA G E R    3 8
Charcuteries italiennes, burrata, légumes grillés et marinés maison, 

olives Cerignola, pour 2 ou 3

P I N Z A    1 5
Pizza à la farine de riz et de soja, jambon aux herbes,  

stracciatella, pignons de pin, basilic frais

A P E R I T I V O

F O C A C C I A  B A R E S E    9
Huile d’olive fruitée, thym frais, fleur de sel

O L I V E S  «  C E R I G N O L A  »    7
Charnues, gorgées de soleil des Pouilles

PA R M A  «  2 4  M O I S  »    2 4
Tranché à la minute, il fond sur la langue 

P O L P E T T E    1 6
Boulettes de veau mijotées, sauce tomate San Marzano, 

basilic frais

PA S TA

C A C I O  E  P E P E    2 8
Paccheri onctueux au poivre, mantecati dans la roue de pecorino

V O N G O L E    2 9
Linguine aux palourdes, fumet de poisson, ail, persil

P O R C I N I    2 8
Fettuccine fraîches, crème de champignons et truffes

F U N G H I    2 8
Risotto de fregola crémeux aux cèpes

C A R B O N A R A    2 6
Rigatoni, guanciale, jaune d’oeuf, pecorino romano, poivre noir

L I M O N E     3 5
Tagliolini frais, citron caviar, tartare de bar

C A R C I O F I    2 6
Pappardelle aux artichauts

L A Z Z I    2 6
Fusilloni en papillote, tomate, olives taggiasche, stracciatella 

PA S TA  D E L  G I O R N O    2 7
Voir la suggestion du jour

S E C O N D I

S PA D A    2 9
Espadon sauté, tomate, olives noires de Ligurie, câpres 

T O N N O    3 2
Thon mi-cuit mezzo cotto, tomates séchées, concassé de petits légumes

O R ATA    3 9 
Daurade royale bio de Sardaigne, aux aromates, citron caviar 

P O L P O    3 3 
Poulpe à la plancha, ail, huile d’olive

M A N Z O    3 4
Filet de boeuf, crème de truffe, jus de cuisson

M I L A N E S E    2 6
Médaillon de veau pané, croûte de parmesan légèrement dorée 

S A LT I M B O C C A    2 6
Médaillon de veau, beurre de sauge, speck 

D O L C I

T I R A M I S U    1 2 
Café, mascarpone

Z A B A G L I O N E    1 2
Gratin de fruits au sabayon

PA N N A  C O T TA    1 2
Crème à la pistache de Bronte

C I O C C O L ATA    1 2
Mousse au chocolat noir, nocciolini du Piémont

B A B À    1 2
Mini babà au limoncello de Sorrente

C R E M A    1 1
Crème glacée au café, crème fouettée 

N O C C I O L A    1 2
Pinza à la pâte de noisette 


