LAZZI MEZZOGIORNO 34
(MIDI UNIQUEMENT)

ENTREE

+
PATES DU JOUR/PLAT DU JOUR

ou

PATES DU JOUR OU PLAT DU JOUR

+
DESSERT

ENTREES

LEGUMES GRILLES ET MARINES
MOZZARELLA DI BUFALA ET PISTOU DE
BASILIC
TARTARE DE BAR AU CITRON

PATES OU PLAT

VOIR SUGGESTION DU JOUR

DESSERTS

TIRAMISU CAFE
FRUITS ROUGES
PANNA COTTA FRUIT DE LA PASSION

WIFI : Lazzi@2021

INSTAGRAM : LAZZI_RESTAURANT

PRIX EN EURO NETS — TAXES ET SERVICE INCLUS — LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE
REGLEMENTS ACCEPTES CB, AMEX, ESPECES.



APERITIVO

STRACCIATELLA DES POUILLES 17

Courgettes crues, menthe, citron et pignons de pin

FOCACCIA BARESE 9
Huile d’olive, thym, fleur de sel

OLIVES « CERIGNOLA » 7

Grosses olives de la région des Pouilles

PARMA « 24 MOIS » 26

Parme tranché a la minute

POLPETTE DI VITELLO 18

Boulettes de veau, sauce tomate et basilic

ANTIPASTI

CRUDO DI BRANZINO E AVOCADO 19

Tartare de bar mariné et avocat

PARMIGIANA DI MELANZANE 13

Aubergines, tomates, mozzarella fumée et parmesan

CARPACCIO DI CARCIOFI 17

Artichauts poivrades crus marinés et parmesan

ANTIPASTI MISTI 36

Charcuteries italiennes, mozzarella, légumes grillés
et marinés a partager

VITELLO TONNATO 23

Veau rosé, créeme de thon et capres

PINZA
PINZARGHERITA 22
Mozzarella, tomates fraiches, basilic

PINZARTUFO 25

Mozzarella et créme de truffe d’été

PASTA E RISOTTO

CACIO E PEPE 28

Rigatoni frais, pecorino et poivre

LIMONE E BRANZINO 35

Tagliolini frais, citron caviar et tartare de bar

PISTACCHIO E BRESAOLA 28

Fusilloni frais, pistou de pistache, bresaola et ricotta fraiche

VONGOLE E BASTA 28

Linguine, palourdes, ail et persil

CREMA E TARTUFO 29

Ravioli frais, créme de champignons et de truffes d’été

ASSASSINA E BIANCA 24

Spaghetti cuits crus a la poéle, sauce tomate pimentée et stracciatella

RISOTTO E VERDURE 26

Risotto Arborio, légumes frais de saison

SECONDI

POLPO ALLA NAPOLETANA 33

Poulpe, sauce tomate, olives noires, capres

SPIGOLA DI LINEA 45

Bar de ligne aux aromates

VITELLO AL LIMONE 25

Médaillon de veau, capres, citron, roquette

MILANESE 27

Médaillon de veau pané

TONNO MEZZO COTTO 32

Thon mi-cuit, tomates séchées, huile vierge

BATTUTA DI MANZO 26

Tartare de boeuf au couteau, mozzarella et pignons de pin

DOLCI

TIRAMISU DELLA CASA 13

AFFOGATO AL CAFFE 13

Glace vanille, expresso

FRUTTI ROSSI 13

Fruits rouges de saison

PANNA COTTA AL PASSION 13

Fruit de la passion

CIOCCOLATO 13

Mousse au chocolat et pistache de Bronte

SGROPPINO AL LIMONE 13

Vodka et sorbet citron fouetté a la minute

CREMA DI CAFFE 12

Créme de café glacée et onctueuse

PANNA MONTANA Créme fouettée +3



