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A N T I PA S T I

 
 C R U D O  D I  B R A N Z I N O  E  AV O C A D O    1 9

Tartare de bar mariné et avocat

PA R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E    1 3
Aubergines, tomates, mozzarella fumée et parmesan

C A R PA C C I O  D I  C A R C I O F I    1 7
Artichauts poivrades crus marinés et parmesan

A N T I PA S T I  M I S T I    3 6
Charcuteries italiennes, mozzarella, légumes grillés  

et marinés à partager

V I T E L L O  T O N N AT O    2 3
Veau rosé, crème de thon et câpres

S T R A C C I AT E L L A  D E S  P O U I L L E S    1 7
Courgettes crues, menthe, citron et pignons de pin

F O C A C C I A  B A R E S E    9
Huile d’olive, thym, fleur de sel

O L I V E S  «  C E R I G N O L A  »    7
Grosses olives de la région des Pouilles

PA R M A  «  2 4  M O I S  »    2 6
Parme tranché à la minute

P O L P E T T E  D I  V I T E L L O    1 8
Boulettes de veau, sauce tomate et basilic

A P E R I T I V O

PA S TA  E  R I S O T T O

 
C A C I O  E  P E P E    2 8

Rigatoni frais, pecorino et poivre

L I M O N E  E  B R A N Z I N O    3 5
Tagliolini frais, citron caviar et tartare de bar

P I S TA C C H I O  E  B R E S A O L A    2 8 
Fusilloni frais, pistou de pistache, bresaola et ricotta fraîche

V O N G O L E  E  B A S TA    2 8
Linguine, palourdes, ail et persil

C R E M A  E  TA R T U F O    2 9
Ravioli frais, crème de champignons et de truffes d’été

A S S A S S I N A  E  B I A N C A     2 4
Spaghetti cuits crus à la poêle, sauce tomate pimentée et stracciatella

R I S O T T O  E  V E R D U R E    2 6
Risotto Arborio, légumes frais de saison

S E C O N D I

 
P O L P O  A L L A  N A P O L E TA N A    3 3

Poulpe, sauce tomate, olives noires, câpres

S P I G O L A  D I  L I N E A    4 5
Bar de ligne aux aromates

V I T E L L O  A L  L I M O N E    2 5
Médaillon de veau, câpres, citron, roquette

M I L A N E S E    2 7
Médaillon de veau pané

T O N N O  M E Z Z O  C O T T O    3 2 
Thon mi-cuit, tomates séchées, huile vierge

B AT T U TA  D I  M A N Z O    2 6 
Tartare de bœuf au couteau, mozzarella et pignons de pin

P I N Z A

 
P I N Z A R G H E R I TA    2 2

Mozzarella, tomates fraîches, basilic

P I N Z A R T U F O    2 5
Mozzarella et crème de truffe d’été

D O L C I

T I R A M I S U  D E L L A  C A S A    1 3

A F F O G AT O  A L  C A F F È    1 3   
Glace vanille, expresso

F R U T T I  R O S S I    1 3
Fruits rouges de saison

PA N N A  C O T TA  A L  PA S S I O N    1 3
Fruit de la passion

C I O C C O L AT O    1 3
Mousse au chocolat et pistache de Bronte

S G R O P P I N O  A L  L I M O N E    1 3
Vodka et sorbet citron fouetté à la minute

C R E M A  D I  C A F F È    1 2
Crème de café glacée et onctueuse

PA N N A  M O N TA N A  Crème fouettée   +3


